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DE FAVERI

TERRE E VITE

TRANQUILLO
VINO BIANCO

Trockener und leicht perlender Tafelwein, dufiend und mit sanfien Noten von reifen
Friichten. Farbe: leuchtendes Strohgelb. Volles Aroma.

SERVIERVORSCHLAGE

Ausgezeichnet als Aperitif, aber auch kombiniert mit Suppen aus Hiilsenfriichten, Pasta mit feinen

Saucen, Risotto mit Saisongemiise, Meevesfriichten, weifes Fleisch und Frischkdise.

DATENBLATT
HERKUNFT

REBSORTE
ERZIEHUNGSSYSTEM

Er stammt von Glera-Trauben aus einem Weinberg in
Vidor und Crocetta del Montello.

Glera.

Doppelstreckbogen (Cappuccina) mit Pflanzabstinden
von 3x1 und Guyot mit Pflanzabstinden von 2,80x1.

LESEZEIT Zweite Septemberhalfte.
VINIFIKATION WeiBweinbereitung in Edelstahl.
FARBE Leuchtendes Strohgelb.

BUKETT Sanft mit Noten von reifen Friichten.
TRINKTEMPERATUR 6-8°C
ANALYSEDATEN

RESTZUCKER 9 gr/l

ALKOHOL 11% Vol

SAURE 6,0 gr/l

EXTRAKT > 16 gr/l
VERPACKUNG

1 KARTON MIT 6 FLASCHEN
1 PALETTE / 4 Reihen fir 84 Stiick
ERHALTLICHE GROSSEN

L162mm /A 363 mm /P 244 mm
L 800 mm / A 1602 mm /P 1200 mm
0,75 Liter
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